— 1
]
DRIVING YOUR BUSINESS

EM LINE 7

FOURNEAUX GAZ DOUBLE
COURONNE SUR FOUR
STATIQUE ELECTRIQUE 1/1

©©

DOPPELKRANZ GASHERDE MIT STATISCHEM

ELEKTRO-BACKOFEN GN 1/1

Fourneaux gaz double couronne sur four statique électrique. Plan em-
bouti épaisseur 15/10. Brlleurs étanches construits en fonte nickelée avec
veilleuse. Les feux sont commandés par des robinets de sécurité avec
thermocouple et réglage progressif de la puissance. Four statique élec-
trigue avec dimensions Gastronorm 1/1. Commandes four pour cuissons
différenciées sole, voute ou les deux en méme temps. Grilles supérieures
en fonte vitrifiée, grilles en acier inox en option. Construction en acier
inox.

EM74CHE

EM76CHE

Doppelkranzbrenner Gasherde mit statischem Elektro-Backofen. Tiefgezo-
gene Topfldche: Materialstarke 1,5 mm. Aus vernickelten Gusseisen gefer-
tigte, abgedichtete Brenner mit Zindbrenner. Die Kochfelder werden Gber
mit Thermoelementen versehenen Sicherheitshdhnen mit stufenloser Re-
gelung der abgegebenen Leistung gesteuert. Statischer Elektro-Backofen
fasst GN 1/1. Drehregler zur Auswahl der Backfunktion: Unterhitze, Ober-
hitze, Unter-und Oberhitze. Obere Gitterroste aus emailliertem Gusseisen,
auf Anfrage Gitterroste aus Edelstahl. Gehduse aus Edelstahl.

EM74CHE EM76CHE

Dimensions / MaBe

800 x 700 x 900 mm 1200 x 700 x 900 mm

Poids net / Netto Gewicht 92 Kg 110 Kg
Pieds reglables @ 2” / FuBhéhe Regulierung @ 2” 120/160 mm 120/160 mm
Appareil recyclable a % / % Recycling Geratgewicht 98% 98%
Tension / Versorgungsspannung 380/415V 3N 380/415V 3N
Ampéres / Ampére 6,8 A 6,8 A
Fréquence / Frequenz 50/60 Hz 50/60 Hz
Puissance four eléctrique / Elektro-Backofen Leistung 3,0 kW 3,0 kW
Pression gaz / Gasdruck mbar mbar
Type gaz G20-G25* / Gastyp G20-G25* 20/25 20/25
Option gaz G30-G31* / Gas Option G30-G31* 28..30/37 28..30/37
@ raccordement gaz / @ Gaseintritt 1/2” 1/2”
Puissance totale gaz / Gesamte Gasleistung 22,0 kW 34,0 kW
Consommation G20 20 mbar / Bedarf G20 20 mbar 2,169 m3/h 3,333 m3/h
Indice de protection eau / Wasser Schutzgrad

Placard (neutre) / MaBe im offenen Unterbau

1PX4 IPX4
- 359 x 408 x 628 mm

Intérieur du four / OfeninnenmaB

573 x 372 x 416 mm 573 x 372 x 416 mm

Nombre de niveaux / Anzahl Einschubméglichkeiten 4 4
Espace entre 2 niveaux / Abstand zwischen 2 Niveaus 55 mm 55 mm
Sole four / Ofenboden 532 x 373 mm 532 x 373 mm
Dimensions emballage / Verpackungsmafe 850 x 780 x 1260 mm 1250 x 780 x 1260 mm
Poids brut / Gesamtgewicht 99 Kg 19 Kg
Volume / Volumen 0,83 m3 1,23 m3

* Selon le pays de destination / Nach Landesvorschrift
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N = 4,0 kW Doppelkranz / Double couronne
P = 6,0 kW Doppelkranz / Double couronne
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